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PROTOCOLO DE BIOSEGURIDAD
Restaurantes, Hoteles y Hosteleria

m Evolyse Strong CE Clase lla es FDA-listed y seguro en superficies de contacto con alimentos tras evaporacién completa. No requiere
enjuague.

HIGIENE OPERATIVA DIARIA — COCINA

Realice higiene de manos con Gel Antibacterial cada vez que se cambie de tarea y antes de manipular alimentos.

Limpie y desinfecte las superficies de trabajo con Detergente Desengrasante y Detergente Desinfectante de Superficies entre
preparaciones.

Mantenga separadas las areas de preparacion de alimentos crudos y procesados.

Limpie y desinfecte equipos (cortadoras, batidoras, procesadores) después de cada uso.

Retire residuos organicos con frecuencia — evite acumulacion en cocina.

LIMPIEZA Y DESINFECCION DE COMEDOR Y AREAS COMUNES

Limpie y desinfecte mesas, sillas y superficies de alto contacto entre cada servicio.

Limpie y desinfecte con Desinfectante para Areas Extensas diluido los pisos al inicio y al final de cada turno.
Desinfecte los mends fisicos, dispensadores de condimentos y elemens de alta manipulacion entre usos.
Ventile el local entre turnos para renovar el aire interior.

PROTOCOLO BLANC ESTATES — CICLO DE DESINFECCION

El técnico realiza lecturas ATP en cocina (tablas, mesones, equipos) y comedor antes del ciclo.

Micro-nebulizacion Medibios: Evolyse Strong FDA-listed en particulas <5um — seguro en superficies de contacto con alimentos.
El ciclo se realiza fuera del horario de servicio (noche o entre turnos) para minima interrupcién operativa.

Lecturas ATP post-ciclo en todas las areas tratadas. Objetivo: <10 RLU en superficies de contacto con alimentos.

Entrega del dossier de higiene superficial — disponible para presentar en inspecciones sanitarias locales.
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HIGIENE DE HABITACIONES DE HOTEL

L Limpie y desinfecte con Detergente Desinfectante de Superficies todas las superficies de alto contacto (tiradores, control remoto,
griferia, teléfono).

2 Reemplace lenceria y toallas entre huéspedes — envie a lavanderia con temperatura minima de 60°C.

8 Ventile la habitacion con ventanas abiertas entre huéspedes.

: El ciclo Medibios complementa la limpieza rutinaria — proporciona cobertura completa de todas las superficies incluyendo HVAC.

Entregue al huésped el certificado de habitacién desinfectada como diferenciador de servicio.

AL FINAL DEL TURNO / CIERRE

Limpie y desinfecte la cocina con limpieza terminal: desengrasante + desinfectante en todas las superficies.
Limpie pisos con Desinfectante para Areas Extensas diluido en toda la superficie.

Revise y documente el estado de los equipos de refrigeracion y temperatura.

Retire todos los residuos del local y asegure los contenedores.

Documente el cierre de turno y cualquier incidencia de higiene.
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REFERENCIA DE PRODUCTOS Y SISTEMAS UTILIZADOS

Protocolo de Bioseguridad — Blanc Estates Miami LLC - Confidencial
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PRODUCTO / SISTEMA FUNCION

Medibios CE Clase | Sistema de micro-nebulizacién en seco — Blanc Estates

Evolyse Strong CE Clase lla Desinfectante FDA-listed — seguro en superficies de contacto con alimentos

Luminémetro 3M Clean-Trace Medicién ATP — objetivo <10 RLU en superficies de contacto

Gel Antibacterial alimentario Higiene de manos — aprobado para uso en cocina

Detergente Desengrasante Limpieza de superficies de cocina con grasa

Desinfectante para Areas Extensas Desinfeccion de pisos y areas de servicio

¢Listo para comenzar? Solicite su evaluacion gratuita.
Blanc Estates Miami — Biosafety & Surface Disinfection Specialists
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